Elintarviketiimin valvontasuunnitelma 2014

Tarjoilu

Toiminnan luonteeseen ja Toiminta- Tarkastuksia/vuosi Tarkastusmaara Tarkastetut Tarkastukset Naytteet Seuraamukset

laajuteen perustuva tyyppi (tarkastuksen kesto h) (Ikm/vuosi) 1-12/2014 1-12/2014 1-12/2014 1-12/2014

riskiluokka (EVO 2011-2014)
EVO YTE':n YTE:n suunniteltu ohjaus ja neuvonta kehotus

suunniteltu

Ravintolatoiminta (valmistus ja 217 3 1 224 134 188 84 37 105 57

tarjoilu ko. paikassa) (3-5) (3-4)

Grillit ja pikaruoka 52 3 0,3-1 22 15 17 77 0 7 4
(3-5) (3)

Kahvilatoiminta 120 3 0,3-0,5 41 37 44 107 1 22 10
(3-5) (3)

Tarjoilupaikka (ei ruoan 58 0,7 0,25 15 17 19 127 0 7 2

valmistusta, vahaista tarjoilua, (1) (2)

pubit ym.)

Keskuskeittio, pitopalvelu ja 75 4 0,3-3 62 53 65 105 3 35 8

ravintola, joka toimittaa ruokaa (4-6) (3)

myo6s muualla tarjoiltavaksi

Laitoskeittio (koulut, paivakodit, 185 2 0,3-2 83 73 80 96 8 52 11

sairaalat, hoitolaitokset, (3-4) (3-4)

henkilostoravintolat)

Tarjoilukeittio (muualla 190 1 0,3-0,5 62 53 61 98 0 40 4

valmistetun ruoan tarjoilua, (1-2) (2)

vahaista vélipalojen ym.

valmistusta)

Yhteensa 897 509 382 474 93 49 268 96
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Vahittaismyynti

Toiminnan luonteeseen ja

laajuuteen perustuva riskiluokka
(EVO 2011-2014)

Toiminta-
tyyppi

Tarkastuksia / vuosi
(tarkastuksen kesto h)

Tarkastus-
maara
(Ikm/vuosi)

Tarkastetut
1-12/2014

Tarkastukset 1-
12/2014

Naytteet
1-12/2014

Seuraamukset 1-12/2014

EVO YTE:n YTE:n . .
suunniteltu | suunniteltu CUIEIRIRD GETEID | LEED
Vahittaismyynti, kasittelya ja 40 3 1-4 52 36 51 98 14 10 30
ruoanvalmistusta (4-5) (4)
Vahitaismyynti, teollisesti pakattuja 79 0,7 0,3 23 38 44 191 2 23 5
helposti pilaantuvia elintarvikkeita (2-3) (3)
(esim.laatikkomyymalat ja kioskit)
Vahittaismyynti, teollisesti pakattuja ei- 106 0,3 0,3 28 36 37 132 0 14 4
helposti pilaantuvia elintarvikkeita (2-2) (2)
Torit 5 1 1 5 0 0 0 0 0 0
(1) (2)
Tukkumyynti 3 0,3-2 1-2 3 1 1 33 0 1 0
(2-4) (3)
Yhteensa 233 111 111 133 120
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Laitokset, kuljetus

Toiminnan luonteeseen ja  Kohteiden Tarkastuksia / vuosi  Tarkastusm Tarkastetut Tarkastukset N&dytteet Seuraamukset 1-12/2014

laajuteen perustuva lukumaira (tarkastuksen kesto h) aara 1-12/2014 1-12/2014 1-12/2014

riskiluokka (EVO 2011- (Ikm/vuosi)
EVO YTE-:n ohjaus ja neuvonta kehotus

suunniteltu

Liha-alan laitokset 5 11-23 2-42 94 5 84 89 27 67 6
(2-4) (3-5)

Kala-alan laitokset 1 5-11 12 11 1 7 64 20 0 4
(2-3) (3-5)

Maitoalan laitokset 1 3-6 6 6 1 6 100 20 6 0
(2-4) (3-5)

Eldinperaisten tuotteiden 25 2 2 37 19 32 86 7 22 5

varastot (2) (3-4)

Muut varastot 42 1 1 34 26 26 76 0 10 6
(2-3) (2-3)

Leipomot 18 1-3 1-2 21 16 21 100 16 10 7
(1-5) (3-4)

Muu teollinen valmistus 10 2 1-3 15 7 8 53 4 2 3

(makeiset, yhdistelma- (3-5) (3-5)

elintarvikkeet ym.)

Kasvisten pakkaamot ja 11 1 1-2 13 8 9 69 1 2 0

kasvistuotteiden valmistus (2-4) (2-3)

(sis. myOs idut)

Elintarvikekuljetukset 94 0,7 0,3 28 30 31 111 0 10 3
(1-3) (2-3)

Yhteensa 207 259 113 224 86 95 129 34
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Toiminnan luonteeseen ja Kohteiden Tarkastuksia / vuosi Tarkastettav Suunniteltu Tarkastet Tarkastuks
laajuteen perustuva riskiluokka lukumaara (tarkastuksen kesto h) at kohteet tarkastuste ut 1- et1-
(EVO 2011-2014) (lkm /vuosi) nmaara 12/2014 12/2014
EVO YTE:n YTE:n
suunniteltu suunniteltu
Kontaktimateriaalitoimijat 13 0,7 0,25 2 2 2 2
(4-6) (2-4)
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