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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Omavalvonnassa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonta ei ollut tarkastuksella tarkastettavissa. Toimija ei toimittanut omavalvontaa pyydettédessa.
Toimija lahetti sen sijaan 10.2. kylma- ja pakkassailytystiloja seka tuotteiden jaahdytysta koskevat
kirjaukset vuosilta 2021-2022. Kirjaukset eivét olleet tarkastuksella tarkastettavissa. Elintarvikkeista ja
tyoskentelypinnoista ei ole otettu naytteita. Tilojen séanndéllisesta puhdistamisesta ei ole
siivoussuunnitelmaa tai sité ei ole toteutettu. Tuotteiden vahittadismyyntiin kuljetuksesta ei ole
kuljetusolosuhteiden osalta kirjauksia.

Korjaavat toimenpiteet:

« Omavalvonta ja siihen liittyvat kirjaukset tulee olla tarkastuksella tarkastettavissa.

« Nokis Oy:lla tulee olla naytteenottosuunnitelma, johon on kirjattu mm. valmistetuista ruoista ja
esim. patonkien taytteista tehdyt tutkimukset. Tydskentelypinnoista ja -valineista tulee ottaa
pintapuhtausnaytteitd saannollisesti.

» Tiloja koskeva siivoussuunnitelma tulee laatia péivittéin, viikoittain ja harvemmin puhdistettavista
kohteista. Siivoussuunnitelmaa pitaa toteuttaa jatkuvasti.

« Omavalvonnan ja siihen liittyvien kirjausten tulee olla kunnossa heti. Asia tarkastetaan 14.2.2022
alkavalla viikolla (viikko 7).

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio
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Tilojen soveltuvuudessa ja riittavyydessa havaitut epakohdat vaarantavat elintarviketurvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Tillat on tarkoitettu ei-laitosmaiseen toimintaan. Toiminta on muuttunut ja laajentunut edellisen
tarkastuksen jalkeen. Edellisessa tarkastuskertomuksessa on suositeltu ja ohjeistettu kayttamaan
taytettyjen patonkien taytteena valmiiksi kypsennettyna ostettua naudan-, possun- ja broilerin lihaa.
Tarkastushetkella keittiossa keitettiin isossa kattilassa naudanlihaa. Kylma- ja pakkashuoneessa
varastoitiin kymmenia kiloja raakaa possun- ja naudanlihaa, joiden kasittely vaatii tuotantolaitostiloja.
Elintarvikehuoneiston seindpinnoissa oli maalaamattomia kohtia ja ilmanvaihtokanavaputkien
kanaverkoilla paallystetyt eristeet olivat ndkyvissa. Puhtaiden pakkausmateriaalien sailytykseen ei ole
siistia tilaa, joka olisi jarjestyksessa. Jatehuoltotila ei ole riittava toiminnan laajuuteen nahden.
Tavaroiden tulo ja l1&htd elintarvikehuoneistoon tapahtuu jatekasojen vieresta.

Valittobmasti korjattavat toimenpiteet:

« Toiminta tulee valitttmasti suhteuttaa olemassa oleviin tiloihin, jolloin raa’at eldinperaiset
elintarvikkeet (nauta, possu ja broileri) tulee korvata kypsana ostetuilla naudan, possun ja
broilerin lihalla.

« Seinapintojen tulee olla helposti puhtaana pidettavat eli kauttaaltaan maalatut. lImastointiputket
ja séhkojohdot tulee koteloida, ettd ne ovat helposti puhtaana pidettavia.

¢ Pakkausmateriaalien sailytykseen tulee varata siisti tila.

« Jateastioita tulee olla riittavasti toimintaan nahden. Jateastian/-astioiden sijoituspaikat tulee
miettia uudelleen.

< Kaorjausta vaativien toimenpiteiden tulee olla kunnossa 11.3.2022 mennessa.

< Toimijan, Kiinteistén omistajan, on valittdmasti haettava rakennusvalvontaviranomaiselta
muutoslupa elintarvikehuoneistolle.

Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Tilojen kunto vaarantaa elintarvikkeiden turvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa esim. ilmastointiputket eivét ole helposti puhtaana pidettavia. Sahkéjohtoja
roikkuu seinélla ja ylakerran valmistustilan seindsta osa on maalaamatonta.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:

¢ llmastointiputket ja sédhkojohdot tulee koteloida, etta ne eivat kerda polya.

« Ylakerran tuotantotilan sein& tulee maalata kauttaaltaan.

» Korjausta vaativien toimenpiteiden tulee olla kunnossa 11.3.2022 mennessa.
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

2.3. Tydvélineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Tyovalineissa on vahan korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Eri elintarvikkeille tarkoitetut varikoodatut leikkuulaudat olivat kuluneita.

Korjaavat toimenpiteet:

¢ Leikkuulaudat tulee vaihtaa uusiin.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Tilojen puhtaanapidossa on puutteita, jotka vaarantavat elintarvikkeiden turvallisuuden
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Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston lattiat ja erityisesti ylakertaan johtavat portaat olivat likaiset. Elintarvikehuoneiston
tiloissa ei ole riittava jarjestys. Tavaroita oli paikoitellen lattiasta kattoon. Tiloissa on runsaasti my6s
elintarvikehuoneiston toimintaan kuulumattomia tavaroita, mm. autonrenkaita ja autonosia. Puhtaiden
pakkausmateriaalien séilytykseen ei ole siisteja ja jarjestyksessa olevia varastotiloja.

Valittdbmasti korjattavat toimenpiteet:

« Ylimé&araiset, toimintaan kuulumattomat tavarat, tulee siivota tiloista pois.

¢ Muut toimintaan kuuluvat tavarat tulee jarjestad omille paikoille.

< Lattiapinnat tulee puhdistaa perusteellisesti. Lattiat ja muut pinnat tulee puhdistaa jatkossa

saanndllisesti omavalvonnan siivoussuunnitelman mukaisesti.

¢ Toimenpiteiden tulee olla kunnossa 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Siivousvalineiden puhtaudessa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Tyo6tasoilla oli likaisia siivousliinoja. Tydtasoja on todennakdisesti pyyhitty likaisilla siivousliinoilla, jolloin
ty6tasojen puhtaus ei ole riittava. Siivousvalineita sailytettiin jauhosékkien vieressé ja suoraan lattialla
valmistettavien elintarvikkeiden lahella.

Korjaavat toimenpiteet:

 Siivousliinojen puhtaudesta tulee huolehtia. Siivousliinat tulee valittémasti vaihtaa uusiin.
< Siivousvalineet tulee sailyttaa siivouskaapissa eiké suoraan lattialla. Siivousvélineiden
puhtaudesta tulee huolehtia.
¢ Toimenpiteen tulee olla kunnossa heti, mutta viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella ei havaittu merkkeja haittaelaimista. Toimijan omavalvonnassa on hyva lukea se, miten
haittaeléintorjuntaa toteutetaan yrityksessa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Jatehuollossa on epékohtia, jotka vaarantavat elintarvikkeiden turvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Jéateastia oli likainen ja jatehuoltotilan yleisesta siisteydesta, puhtaudesta ja jarjestyksesta ei ole
huolehdittu. Jatteita sailytettiin rullakoissa muun tavaran seassa. Tarkastuksella ei selvinnyt taysin,
mitk& ovat jatteita.

Valittdmasti korjaavat toimenpiteet:

e Jateastia tulee puhdistaa ja jatehuoltotila siivota.

« Jéatehuoltotilan puhtaudesta tulee huolehtia sdénnéllisesti.

« Jétteet ja muut tavarat tulee sailyttaa erillaan.

« Toimenpiteen tulee olla kunnossa valittémasti, mutta viimeistaan 14.2.2022.
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 &

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi D = Huono
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Oivahuomio

Henkilékunnan toiminnassa ja tydtapojen hygieenisyydessa havaitut puutteet vaarantavat
elintarvikkeiden turvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Tyontekijat tayttivat patonkeja tarkastuksella. Toinen patonkien tayttaja pyyhki nenaa kasineilla, joilla
héan jatkoi patonkien tayttamista. Osa taytettyja patonkeja sisaltavista laatikoista putosi lattialle, jolloin
toinen tyontekija nosti patonkilaatikot poydéalle tarkoituksena pakata ne véhittéagismyyntiin.

Valittdmasti korjattavat epakohdat:
« Henkilokunnalle on opetettava se, mité ovat hygieenisen tydskentelyn perusteet.
¢ Henkilokunnalle on annettava omavalvonnan toteuttamiseen liittyvaa koulutusta esim. tehtaviin
vastaanotto-, lampétila-, jaahdytys- ja siivouksen toteutuskirjauksiin liittyen.
» Henkilokuntaa on koulutettava siind, etté elintarvikepakkauksia ei séilyteté jateastioiden tai
siivousvélineiden lahell&.
¢ Toimenpiteen toteutuksen on tapahduttava heti 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Késihygieniassa on puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Kaikkien valmistustilassa olevien vesipisteiden varustukseen ei kuulunut nestemainen saippua. Késien
pesussa on puutteita, koska kunnollista, erillistéa kdsienpesupistetta ei ollut kaytossa. Kasienpesu
tapahtuu elintarvikkeiden huuhtelupisteen ja astioidenpesupisteen yhteydessa. Esilla oli astioiden
pesuainetta ja kasien desinfioimisainetta, joka ei kuitenkaan korvaa saippuaa. Wc-tilassa oli
kaytettavissa kasienpesuun tarkoitettua saippuaa. Tyontekijat kayttivat suojakasineita. Tarkastuksella ei
havaittu, ettd suojakasineité olisi vaihdettu tai kasia pesty, vaikka lattialle pudonneita
elintarvikepakkauksia nostettiin valmistusptydélle tai nenda pyyhittiin.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:
« Kaikki kasienpesupisteet tulee varustaa nestemaisella saippualla ja kasipyyhepapereilla.
« Suojakasineitd on kaytettava hygieenisesti eli niitd on vaihdettava paivan aikana. Nenaa ei voi
pyyhkia samoilla késineilld ja jatkaa sitten patonkien tayttamista.
« Kasihygienia on saatava kuntoon valittbmasti, mutta viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla
(viikko 7)
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunnalla oli asianmukaiset ja siistit suojavaatteet.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Henkilokunnan perehdytyksessa, opastuksessa ja koulutuksessa on elintarviketurvallisuutta vaarantavia
puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnassa on useita epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta. Henkilot pakkaavat
sellaisenaan sy6tavia elintarvikkeita elintarviketurvallisuutta vaarantavalla tavalla. Elintarvikkeita
kasittelevia henkiloita ei ole ohjattu ja koulutettu elintarvikehygienian asioissa heidén tydtehtaviensa
edellyttamalla tavalla. Toimija ei ole valvonut, ovatko henkilét noudattaneet annettuja ohjeita.

Valittoémasti korjattavat toimenpiteet:
< Toimijan tulee jarjestaa henkilokunnalle perehdytyskoulutusta ja laatia omavalvontaohjeet, joita
henkildkunnan tulee noudattaa.
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« Toimenpiteen tulee olla kunnossa heti, mutta viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Hygieniaosaamisen todentamisessa on pienté parannettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen jalkeen Vantaan ymparistokeskukseen toimitettiin kopiot henkilékunnan
hygieniapasseista.

Ehdotetut toimenpiteet:
¢ Henkilokunnan hygieniapassit tai tieto hygieniapasseista tulee olla tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.5. Pakkaaminen

Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio

Elintarvikkeiden pakkausmateriaalien séilytyksessa elintarviketurvallisuus vaarantuu.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden pakkausmateriaaleja sailytetaéan siten, etté elintarvikkeiden turvallisuus vaarantuu.
Varastointipaikassa on paljon tavaraa, myds lattialla, jolloin siivous hankaloituu. Lisaksi tavara on
osittain sellaista, joka ei kuulu elintarvikehuoneistoon.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:

« Pakkausmateriaalit tulee sailyttda suojattuina, irti lattiasta ja puhtaassa paikassa.
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séilytys

Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Elintarvikkeiden sailyttdmisessa ja paivaysmerkinndisséa on elintarviketurvallisuutta vaarantavia
epakohtia.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sailytettiin lattialla (esim. sipulipussia likaisilla portailla) ja sellaisten tavaroiden seassa,
jotka eivat kuulu elintarvikehuoneistoon (mm. autonrenkaat). Mikrobiologisen saastumisen mahdollisuus
on olemassa, kun esimerkiksi sokeri- ja suolapusseja séilytettiin avoimena ja raaka-pakasteita kuten
patonkeja sailytettiin ilman suojausta. Pinnavaunujen suojana olevat huput olivat likaisia. Jauhosakit
olivat sailytyksessa jateastian ja siivousvalineiden vieressa.

Elintarvikkeiden kayttdajankohtien hallinnassa oli puutteita. Sailytyksessa oli parasta ennen paivayksen
ja viimeisen kayttopaivan ylittédneita tuotteita. Elintarvikehuoneistossa oli useita paivaysvanhoja tuotteita
mm. kermaa, kuiva-aineita ja valmiita tuotteita. Kaikkiin itse pakattuihin tuotteisiin ei ollut lisatty mitaan
merkintdja tai pakkauspaivamaaria.

Varastointiolosuhteet olivat (esim. kananmunien sailytyksessd) likaiset ja vaaransivat
elintarviketurvallisuuden. Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys
elintarvikehuoneistossa aiheutti elintarviketurvallisuuden heikentymisté. Tiloissa séilytettiin paljon
elintarvikehuoneistoon kuulumatonta tavaraa.

Valittdmasti korjattavat toimenpiteet:

« Elintarvikkeet tulee sailyttda hygieenisesti, suojattuina ja irti lattiasta.
 Elintarvikkeiden parasta ennen paivayksié ja viimeisia kayttopéivia tulee seurata. Viimeisen

5 (10)



kayttopaivan ylittdneet tuotteet tulee heittda pois.
« Ylimé&araiset tavarat tulee heittéda pois elintarvikehuoneistosta.
¢ Elintarvikkeiden séilyttamiseen ja paivaysmerkintoihin liittyvat epdkohdat on korjattava heti ja
viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Elintarvikem&aaraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kylmévarastot oli taytetty siten, etté kylméalaitteiden ilmankierto oli riittéva. Kylmassa sailytettavien
elintarvikkeiden lampétiloissa ei ole Vantaan ymparistokeskukseen 10.2.2022 toimitettujen
lampdtiladokumenttien perusteella ollut viimeisen vuoden aikana huomautettavaa. Elintarvikkeiden
sailytysolosuhteiden l[ampdtilat ja elintarvikkeiden lampétilat olivat lainsaadannén vaatimusten mukaiset
myds tarkastuksella mitattujen lampétilojen perusteella.

6.4. Jadhdytys
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Jaahdytyksen osalta on korjattavia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa oli yksi jadhdytyskaappi, jossa oli tarkastushetkella isoja keittoastioita.
Tarkastuksella nuudelikoneessa valmistettiin riisinuudeleita, joita jadhdytettiin valmistuksen jéalkeen
huoneen lampétilassa eli poydalla useissa astioissa. Yksi jadhdytyskaappi ei vaikuttanut riittavalta, kun
elintarvikehuoneistossa oli paljon jadhdytettavia elintarvikkeita. Jaahdytettavista elintarvikkeista ei ollut
tarkastuksella saatavissa jagdhdytyskirjauksia. Elintarvikkeiden jaédhdytykseen liittyvat vuosien 2021-
2022 kirjaukset toimitettiin Vantaan ymparistokeskukseen tarkastuksen jalkeen, eika niissa ollut
merkittynd poikkeamia.

Korjaavat toimenpiteet:
« Jaahdytyksen tulee tapahtua hallitusti ja&hdytyskaapissa, jossa kaikki kylméssa sailytettavat
tuotteet jadhtyvat enintdan neljassa tunnissa +6 celsiusasteeseen tai sen alle.
« Jaahdytykseen liittyvat poikkeamat ja niiden johdosta tehdyt korjaavat toimenpiteet tulee kirjata
ylos.
¢ Kylméssa sailytettavien elintarvikkeiden hallittu jadhdytys ja siihen liittyvat kirjaukset tulee aloittaa
valittémasti, mutta viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vantaan ymparistokeskukseen 10.2. toimitettujen l[ampétilakirjausten perusteella pakasteiden ja
jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinnassa ei ole huomauttamista.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Allergeenien erillaén pidossa on vahan parannettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa havaittiin ainakin hyllylla pahkingita pussissa. Pahkinat lukeutuvat
allergeeneihin. Toimija ei toimittanut omavalvontasuunnitelmaa eika tyontekijoita voitu haastatella
tarkemmin kielimuurin takia, joten kokonaiskuvan muodostaminen erillaén pidon ja ristikontaminaation
hallinnasta jai vaillinaiseksi.

Ehdotetut toimenpiteet:
« Allergeenit tulee sailyttaa kannellisissa astioissa ja niita tulee kasitellda omilla ottimilla.
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« Allergeeneja ovat:

* Gluteenia sisaltavat viljat eli vehna, ruis, ohra, kaura ja niista valmistetut tuotteet

« Ayridiset ja dyridistuotteet

« Kananmunat ja munatuotteet

« Kalat ja kalatuotteet

* Maapahkinat ja maapahkinatuotteet

¢ Soijapavut ja soijapaputuotteet

¢ Maito ja maitotuotteet (laktoosi mukaan lukien)

« Pahkinat ja pahkinatuotteet

¢ Selleri ja sellerituotteet

< Sinappi ja sinappituotteet

* Seesaminsiemenet ja seesaminsiementuotteet

« Rikkidioksidi ja sulfiitit, jos niiden pitoisuudet ovat yli 10 mg/kg tai 10 mg/l kokonaisrikkidioksidiksi
laskettuna. Pitoisuudet lasketaan sellaisenaan nautittavaa tai valmistajan ohjeiden mukaan
valmistettua tuotetta kohden.

 Lupiinit ja lupiinituotteet

« Nilvidiset ja nilvidistuotteet

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Pakkausmerkinndissa on vahan parannettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Muutama valokuva otettiin keittojen (mm. Pho Dau kasviskeiton ja Pho Bo naudanlihakeiton)
pakkausmerkinnoista. Edellisella tarkastuksella pakkausmerkinnat tarkastettiin perusteellisesti. Edelleen
esim. lihapitoisessa keitossa ja kasviskeitossa on parasta ennen -paivays, kun pitaa olla viimeinen
kayttopéaiva- merkinta.

Ehdotetut toimenpiteet:

« Pakolliset pakkausmerkinnat tulee olla suomeksi ja ruotsiksi.
¢ Keittojen valmistusohjeesta voi poistaa sanat "kansikiinni ilman yrtti"
« Lihapitoisessa keitossa parasta ennen- paivayksen tilalle tulee lisatéa viimeinen kayttopaiva.

Elintarvikkeen pakkauksessa tulee ilmoittaa seuraavat tiedot (EU:n elintarviketietoasetus, artikla 9):

« elintarvikkeen nimi

« ainesosaluettelo

« allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet korostettuna ainesosaluettelossa
(elintarviketietoasetus, liite I1)

« tiettyjen ainesosien tai ainesosien ryhmien maarat (tarvittaessa)

« sisallén maara (paino- tai tilavuusyksikko)

« vahimmaissailyvyysaika (parasta ennen -paivamaara) tai viimeinen kayttdajankohta seka
pakastuspaivamaara (joka koskee yksinomaan pakastettua lihaa, pakastettuja
raakalihavalmisteita ja pakastettuja jalostamattomia kalastustuotteita)

« vastuussa olevan elintarvikealan toimijan nimi, toiminimi tai aputoiminimi ja osoite

« alkuperdmaa tai lahtépaikka (siten kuin elintarviketietoasetuksessa tai sen nojalla sdadetaan tai
siten kuin muussa lainsdaadannossa saadetaan)

< sdilytysohje (tarvittaessa)

» kayttdohje (tarvittaessa, muun muassa varoitusmerkinté tarvittaessa)

¢ juomien todellinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina, jos alkoholipitoisuus on suurempi kuin
1,2 tilavuusprosenttia (Ruokaviraston suositus: kiintedssa elintarvikkeessa, jos alkoholipitoisuus
enemman kuin 1,8 painoprosenttia)

* ravintoarvo (eli ravintoarvoilmoitus) (poikkeukset huomioiden).

Liséksi tulee ilmoittaa pakatusta tarvittaessa muun muassa seuraavat tiedot:
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« elintarvike-eran tunnus (MMMa 834/2014, 5 8)
» voimakassuolaisuusmerkintd (MMMa 1010/2014, 4 8)
« tunnistusmerkki (laitoksessa valmistetut eldinperaiset elintarvikkeet, EPNAs EY N:o 853/2004,
art. 5-6 ja liite II)
¢ mahdolliset muut erityislainsdadannon vaatimat merkinnat.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanotossa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeille on toimijan lahettdmien omavalvontakirjausten perusteella tehty vastaanottotarkastus
(vain lampétilamittausta dokumentoitu) noin kerran viikossa. Poikkeamia ei ole havaittu koko vuoden
aikana. Lampatilamittauksia on tehty paasaantoisesti vain hedelmille ja vihanneksille, muutamia
yksittéaisia kertoja kinkuille. Nokis Oy:n kuljetuksissa on mukana mydés esimerkiksi pakasteita ja
maitotuotteita, mutta néille tuotteille ei ole ollenkaan tehty vastaanottokirjauksia.

Korjaavat toimenpiteet:

« Omavalvontaan tulee kuvata vastaanottotarkastuksesta elintarvikkeen lampétilatarkastus ja -
kirjaus, pakkausten eheyden ja ulkoisen puhtauden seka kuljetuslaatikoiden puhtauden
tarkastus.

« Lampdtilamittauksia tulee tehda eri tuoteryhmille.

¢ Vastaanottotarkastuksen kirjanpito tulee olla tarkastettavissa elintarvikehuoneistossa.

¢ Toimenpiteen tulee olla kunnossa valittémasti, mutta viimeistaan 14.2.2022 alkavalla viikolla
(Viikko 7).

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampdétilahallinta
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinnassa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija kuljettaa itse valmistetut elintarvikkeet vahittadismyyntiin. Tarkastuksella huomattiin, etta
lahetettavia taytettyja patonkeja sailytettiin melko pitkdan huoneenlampdétilassa ennen lahettamista.
Tarkastuksella ei paasty tarkastamaan toimijan kuljetusajoneuvoa, mutta toimija toimitti jalkikateen
sahkopostitse kuvat kuljetusajoneuvon kuormatilasta ja lampétilanseurantamittarista.

Korjaavat toimenpiteet:
« Kuljetusten aikana elintarvikkeiden kuljetuslampétilaa pitda pystya tarkkailemaan.
« Omavalvonnassa (esim. lampétilakirjauksin) tulee huomioida elintarvikkeiden lampétilojen
pysyminen sallituissa rajoissa kuljetuksen aikana.
« Toimenpiteen tulee olla kunnossa 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio

Muiden kuin eléinperéisten elintarvikkeiden jéljitettdvyydessa on vakavia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Nokis Oy:lla ei kdytannossa ole jaljitettavyysjarjestelmaksi tulkittavaa suunnitelmallista tapaa huolehtia
elintarvikkeiden jaljitettavyydesta. Elintarvikkeet pitad pystya jaljittamaan periaatteella "yksi askel
taaksepain” eli misté ne on hankittu ja "yksi askel eteenpain” eli mihin ne on toimitettu. Elintarvikkeiden
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jaljitettavyystietoja puuttuu, jolloin jaljitettavyyden hallinnasta ei voi vakuuttua.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:
¢ Nokis Oy:n tulee pikaisesti toteuttaa toimintaansa suhteutettu tarkoituksenmukainen
jaljitettavyysjarjestelma eli pystya todentaamaan se, mista elintarvikkeet tulevat ja minne ne
menevat
¢ Toimenpide tulee laittaa kuntoon 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Elintarvikeméaéraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

16.9. Elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Elainperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyydessé on vakavia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Nokis Oy:lla ei ole suunnitelmallista tapaa huolehtia elainperaisten (mm. liha, kala, kananmunat)
elintarvikkeiden jaljitettavyydesta. Elainperaiset elintarvikkeet pitda pystya jaljittAmaan sen perusteella,
mistéa ne on hankittu ja mihin ne on toimitettu. Elintarvikkeiden jaljitettavyystietoja puuttuu, jolloin
jaljitettavyydesta ei voi vakuuttua.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:
« Nokis Oy:n tulee heti pystya todentamaan se, mista elintarvikkeet tulevat ja minne ne menevat.
« Toimenpide tulee laittaa kuntoon 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikkolla)

Valvontatoimenpiteet

Elintarvikemaaraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Naytteenotossa ja omavalvontatutkimuksissa on epékohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija ei ole laatinut ollenkaan naytteenottosuunnitelmaa ja omavalvontanaytteitda (mm.
pintapuhtausnaytteitd, tuotenaytteitd) ei ole lainkaan otettu.

Valittomasti korjattavat toimenpiteet:

« Tuotteiden (mm. taytettyjen sampyldiden, kevat-/ kesékaaryleiden ja keittojen) sailyvyysaika
tulee maarittda laboratoriossa, jossa tehdaéan tutkimukset.
¢ Pintapuhtausnaytteitd on otettava valmistustilan pinnoilta esim. ty6tasoista, leikkuulaudoista,
tyovalineista ja laitteista (vihannesleikkuri jne.). Naytteet tulee ottaa puhtailta ja kuivilta pinnoilta,
esimerkiksi aamulla ennen tydskentelyn aloittamista.
¢ Naytteenottosuunnitelma tulee olla laadittuna 14.2.2022 alkavalla viikolla (viikko 7).
Valvontatoimenpiteet
Elintarvikemaéraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Oiva-raportin esilla pidossa on véhéan korjattavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston nettisivuilla ei ole linkki& viimeisimp&an Oiva-raporttiin.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

Lisatiedot

Omavalvonnassa tulee olla merkinta takaisinvetoihin ja asiakasvalituksiin varautumisesta.
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Sovelletut sdédnnokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Hallintolaki (434/2003)

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Ympaéristéterveydenhuollon maksutaksa

Maksu 245,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikehuoneistoja/ -toimintoja ja omavalvonnan toimivuutta tarkastetaan sdanndllisin toimijoille
maksullisin tarkastuksin ja naytteenotoin valvontasuunnitelman mukaisesti.

Valvontamaksun suuruus maaraytyy tarkastuksen valmisteluun, tarkastukseen ja tarkastuskertomuksen
laadintaan kuluneen ajan perusteella. Liséksi valvontahenkiléston matkoista aiheutuneet kustannukset
peritddn maksullisissa tarkastuksissa kaikilta kohteilta samansuuruisina, keskimaaraisen 0,5 tunnin
matka-ajan mukaisesti.

Tarkastaja Hanna Sippola
ELINTARVIKETARKASTAJA
0503121793
hanna.sippola@vantaa.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja

10 (10)



’©

Valvontakohde - Tillsynsobjekt
Nokis Oy

Rajatie 4, 01230 VANTAA

Oiva-raportti  Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1386153

Viimeisin tarkastus
Senaste inspektion

07.02.2022

Aikaisemmat tarkastukset «
Tidigare inspektioner

01.11.2021 @

22.04.2021 @

Arvosanat yhteensa KPL «
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmarkt

Hyvéa / Bra

Korjattavaa /
Bor korrigeras

Huono / Dalig

09O O

11

Tarkastustulos « Inspektionresultat « 07.02.2022

Omavalvontasuunnitelma /
Planen fér egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilékunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia /
Livsmediens produktions- eller hanteringsshygien

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet /
Allergi och intolerans orsakande d&mnen

Elintarvikkeista annettavat tiedot /
Informationen som skall ges om livsmedel

Elintarvikkeiden toimitukset /
Leveranserna av livsmedel

Jéljitettavyys ja takaisinvedot /
Sparbarheten och aterkallelserna

Elintarvikkeiden tutkimukset /
Livsmedelsundersékningarna

Oiva-raportin esillépito /
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos méaaraa arvosanan - Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Valvontayksikko
Vantaan kaupunki

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

viimeistaan 24.2.2022 /

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

senast 24.2.2022

1/2



Oiva-raportti  Oiva-rapporten

)@

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1386153

Huomiot « Observation
Omavalvonnassa on Kkorjattavaa.

Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessé havaitut epdkohdat vaarantavat elintarviketurvallisuuden. Tilojen kunto
vaarantaa elintarvikkeiden turvallisuuden. Tydvalineissa on vahan korjattavaa.

Tilojen puhtaanapidossa on puutteita, jotka vaarantavat elintarvikkeiden turvallisuuden Siivousvélineiden
puhtaudessa on korjattavaa. Jatehuollossa on epé&kohtia, jotka vaarantavat elintarvikkeiden turvallisuuden.

Henkilékunnan toiminnassa ja tyétapojen hygieenisyydessé havaitut puutteet vaarantavat elintarvikkeiden
turvallisuuden. Kasihygieniassa on puutteita. Henkilékunnan perehdytyksessé, opastuksessa ja koulutuksessa
on elintarviketurvallisuutta vaarantavia puutteita. Hygieniaosaamisen todentamisessa on pienté parannettavaa.
Elintarvikkeiden pakkausmateriaalien sailytyksessa elintarviketurvallisuus vaarantuu.

Elintarvikkeiden séilyttamisessé ja paivaysmerkinndissé on elintarviketurvallisuutta vaarantavia epékohtia.
Jaahdytyksen osalta on korjattavia puutteita.

Allergeenien erilldan pidossa on vahan parannettavaa.

Pakkausmerkinndissé on vahan parannettavaa.

Elintarvikkeiden vastaanotossa on korjattavaa. Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinnassa on korjattavaa.

Muiden kuin elé@inperaisten elintarvikkeiden jéljitettdvyydessé on vakavia puutteita. Eldinperéisten
elintarvikkeiden jaljitettdvyydessé on vakavia puutteita.

Néytteenotossa ja omavalvontatutkimuksissa on epékonhtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden.

Oiva-raportin esilla pidossa on vahan korjattavaa.
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. viimeistaan 24.2.2022 /
Vantaan kaupunki Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
senast 24.2.2022

212





