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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Omavalvonnassa on vahan korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonta oli tarkastuksella tarkastettavissa. Tuotteiden vastaanottoa, kylma- ja pakkassailytystiloja
seka tuotteiden jadhdytysta koskevat kirjauslomakkeet oli laadittu. Lomakkeissa ohjeistukset olivat my6s
vietnamin kielella. Tarkastuksella kaytiin 1&pi omavalvontaan tehtévia korjauksia, etté se vastaisi
nykyista toimintaa. Tarkastuksella kaytiin lapi mm. ruokamyrkytysepéilytapauksiin liittyvien Vantaan
ymparistokeskuksen yhteystietojen paivittdmista, siivousohjelman laatimista, pintapuhtausnaytteiden
ottamista seka haittaeldintorjunnan yhteystietojen lisdamistéa omavalvontaan.

Tarkastuksen jalkeen toimija l&hetti sahkopostia siitd, etta heidan vahittaismyyntitoimitukset taytettyjen
patonkien ja keittojen osalta loppuvat. Toimija haluaa muuttaa toimintaansa niin, ettd valmistaa keitot,
wok-ruoat ja patongit Vantaan toimipaikassa, josta myy tuotteet suoraan asiakkaille Woltin ja Foodoran
kautta sek& omiin ravintoloihin. Toimijalla on télla hetkella Helsingissa ravintola. Toimijan suunnitelmissa
on Vantaan yhdistelmatuotteiden valmistustoiminnan muuttaminen keskuskeittidtoiminnaksi.

Toimija l&hetti 17.2.2022 Vantaan ymparistokeskukseen tarjoilupaikkojen
omavalvontasuunnitelmamallin, johon han oli tdydentényt Nokis Oy:n tiedot. Omavalvontaan ol
taydennetty mm. tuhoelaintorjuntayrityksen yhteystiedot seké ruokamyrkytysepdilyjen ja
asiakaspalautteiden kohdalle Vantaan ympéristokeskuksen yhteystiedot.

Ehdotetut toimenpiteet:
« Tarjoilupaikkojen omavalvontamallipohjaan tulee taydentaa kaikilta osin (muut yrityksen
ravintolat) Nokis Oy:n toimintaa koskevat tiedot.
¢ Omavalvonnan kirjauksia tulee tehda suunnitelman mukaan kerran viikossa.
< Siivousohjelma tulee taydentaa ja sita tulee toteuttaa.
« Omavalvonnan jéljitettavyysasiat tulee saada kuntoon.

1



* Omavalvontaan tulee lisata pintapuhtausnaytteiden otto nelja kertaa vuodessa. Valmistettavista
tuotteista tulee laatia naytteenottosuunnitelma, jolloin naytteité viedddn muutaman kerran
vuodessa laboratoriotutkimuksiin.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio

Tilojen soveltuvuudessa ja riittavyydessa havaitut epakohdat vaarantavat elintarviketurvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella naytti siltd, ettd yhdistelmatuotteiden valmistustoimintaa oli supistettu. Toiminnassa on
sallittu ainoastaan kypsina ostettujen lihojen ja kalojen kayttdminen mm. patonkien tayttamiseen ja
keittojen valmistukseen. Tarkastuksella raa’at elainperaiset elintarvikkeet oli kananmunia, maustettua
porsaanlihaa ja raakaa broilerinlihaa lukuunottamatta siirretty pois Vantaan valmistuspaikasta.
Pakkashuoneessa séilytettiin maustettua, raakaa, porsaanlihaa muovipakkauksissa ja raakaa
broilerinlihaa (frozen salted skinless chicken breast). Tarkastuksen jalkeen Helsingin
elintarvikevalvonnasta tuli viestia, etta helsinkilaisravintolan kaikki lihatuotteet kuljetetaan Nokis Oy:n
Vantaan toimipisteesta. Toimijan Vantaan toimipaikassa mm. kypsennetaan raaka porsaanliha seka
leikataan ja pakataan pusseihin broilerinliha. Helsingin elintarvikevalvonnasta saadun tiedon mukaan
tuotteista puuttuivat kaikki merkinnat. Nokis QOy:n toimija on havittanyt Helsinkiin toimitetut raa’at lihat
omavalvonnassaan.

Alakerran valmistustilassa on vesipiste astioiden pesulle ja elintarvikkeiden késittelylle seka erillinen
kasienpesupiste. Alakerrassa on myos rosterikaluste, jossa on laatikostoja ja paikka vesihanalle.

Ylakerran valmistustilan seiné oli oviaukon kohdalta maalattu. Valmistustilaan tulee asentaa ovet, jotka
erottavat tilan toimisto/sosiaalitilasta etta portaikosta. Naisté asioista ei ole aikaisemmin huomautettu.
Ylékerran valmistustilassa on laminaattilattia, joka ei ole vesipesun kestava.

Pakkausmateriaaleja sailytettiin useassa paikassa mm. jateastian sdilytystilassa, jossa sdilytettiin myods
auton renkaita. Pakkausmateriaalilaatikoita sailytettiin auton renkaiden alla olevilla hyllyilla.
Jatehuoltotila oli siivottu perusteellisesti. Toimija kertoi hankkivansa suuremman jateastian. Toimija
suunnitteli tekevansa jateastioille erillisen tilan.

Korjaavat toimenpiteet:

« Vantaan toimipaikassa olevat raa”at porsaanlihat ja broilerinlihat tulee valittdmasti havittaa Nokis
Oy:n omavalvonnassa.

< Tuotteiden valmistuksessa saa kayttaa vain kypsana ostettua lihaa ja kalaa. Tata pitaa toteuttaa
valittémasti.

« Pakkausmateriaalilaatikot tulee siirtda pois jatehuoltotilasta valittémasti.

« Jateastioita tulee olla riittavasti toimintaan néahden.

« Rakenteelliset korjaukset mm. ilmastointiputkien ja séhkéjohtojen koteloinnit, ylakerran
valmistustilaan asennettavat ovet sosiaalitila/toimistotilaan mentéessé seka portaiden ylapaahéan
seka pintojen korjaaminen helposti puhtaana pidettéaviksi tulee toteuttaa aikaisemmin sovitun
korjaussuunnitelman mukaisesti eli 11.3.2022 mennessa.

« Toimijan tulee hakea rakennusvalvontaviranomaiselta muutoslupaa elintarvikehuoneistolle.

Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi D =Huono
Oivahuomio

Tilojen kunto vaarantaa elintarvikkeiden turvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Ylakerran tuotantotilan sein& oli maalattu maalaamattomista kohdista. Ylakerran tuotantotilassa on
laminaattilattia, joka ei ole valttamatta vesipesua ajatellen paras mahdollinen lattiapaallyste.
lImastointiputkien eristeet ja metalliverkot ovat nakyvissa.

2 (1)



Valittoémasti korjattavat toimenpiteet:

« Lattia-, seind ja kattomateriaalien on oltava helposti puhtaana pidettavat.

¢ llmastointiputket ja s&hk6johdot tulee koteloida, ettd ne eivéat kerda polya.

¢ Korjausta vaativien toimenpiteiden tulee olla kunnossa 11.3.2022. mennessa.
Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 &

2.3. Tydvalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Tyovalineissa, kalusteissa ja laitteissa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Nuudeleiden valmistushuoneessa sijaitsevasta jadpalakoneen alaosasta puuttui suojalevy ja likainen
osa oli taten suojaamaton. Toimija lupasi hankkia tdéh&n suojalevyn.

Korjaavat toimenpiteet:

« Jaapalakoneeseen tulee hankkia suojalevy 11.3.2022 mennessa.
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Tilojen puhtaanapidossa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston lattiat ja ylakertaan johtavat portaat oli puhdistettu. Jatehuoltotila oli siivottu, mutta
siella sailytettiin edelleen auton renkaita, jotka eivat kuulu elintarvikehuoneistoon. Elintarvikehuoneiston
tiloista oli viety paljon ylimaaraista tavaraa pois. Ylakerran valmistus- ja sosiaalitilassa sailytettiin viela
mm. toimijan ravintolaan kuuluvia tavaroita.

Korjaavat toimenpiteet:

« Yliméaaraiset, Nokis Oy:n Rajatien keittion toimintaan kuulumattomat. tavarat ja jatehuoltotilassa
sailytettavat autonrenkaat tulee toimittaa tiloista valittdmasti pois.
¢ Toimenpiteen tulee olla kunnossa 11.3.2022 mennessa.
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi C = Korjattava
Oivahuomio

Siivousvalineiden puhtaudessa on korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Siivousvalineitd sailytettiin edelleen lattialla ylakerrassa (yksi harja + rikkalapio) elintarvikkeiden
valmistustilassa. Liséksi ratteja (yksi melko likaisen nékdinen alakerrassa tiskipdydén kulmalla ja kaksi
nuudelikoneen paalla) havaittiin edelleen elintarvikkeiden valmistuspinnoilla ja tiskipoydalla.

Korjaavat toimenpiteet:
« Siivousvalineet tulee sailyttaa siivouskaapissa eika suoraan lattialla. Siivousvalineiden
puhtaudesta tulee huolehtia.
« Siivousliinojen puhtaudesta tulee huolehtia jatkuvasti. Suositeltavaa on kayttaa kertakayttoisia
siivousliinoja.
¢ Toimenpiteen tulee olla kunnossa heti, mutta viimeistaan 11.3.2022.
Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi B = Hyvéa
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Oivahuomio

Jatehuollossa on pienté parannettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Jateastia ja jatehuoltotila oli siivottu. Jateastia pestaan 17.2. Vantaan ymparistokeskukseen toimitetun
omavalvonnan mukaan kerran viikossa. Kaytetty uppopaistorasva toimitetaan Heinon Tukun
rasvankerayspisteeseen. Jatehuoltotilassa oli sinne kuulumatonta tavaraa (autonrenkaita ja
pakkausmateriaalilaatikoita).

Korjaavat toimenpiteet:

e Jatehuoltotilan puhtaudesta tulee huolehtia saannéllisesti.

« Jatehuoltotilasta tulee siivota pois sinne kuulumattomat tavarat.

« Toimenpiteen tulee olla kunnossa heti, mutta 11.3.2022 mennessa.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Késihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaikki kasienpesupisteet oli varustettu nestemaisella saippualla ja kasipyyhepapereilla.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella todettiin, ettd omavalvonnan seurantalomakkeisiin oli kirjoitettu my6s vietnaminkieliset
ohjeistukset. Toimijalta 17.2. saadun tiedon perusteella tyontekijat on perehdytetty omavalvontaan
7.2.2022.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.5. Pakkaaminen

Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio

Elintarvikkeiden pakkausmateriaalien séilytyksessa elintarviketurvallisuus vaarantuu.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden pakkausmateriaalilaatikoita séilytettiin useissa eri paikoissa esimerkiksi jatehuoltotilan
hyllyilla. Autonrenkaita sailytettiin pakkausmateriaalilaatikoiden ylapuolella.

Valittdmasti korjattavat toimenpiteet;

« Pakkausmateriaalilaatikot tulee siirtdé pois jatehuoltotilasta, joka ei ole puhdas sailytystila.
Vaarana on pakkausmateriaalien saastuminen laatikoiden likaisten kasittelypintojen
seurauksena.

« Pakkausmateriaalit tulee sailyttda puhtaassa sailytyspaikassa, irti lattiasta.

¢ Toimenpiteen tulee olla kunnossa 11.3.2022 mennessa.

Valvontatoimenpiteet
Kielto EtL 56 §

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Elintarvikkeiden sailytyksessé on pienté parannettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sailytettiin suojattuina ja paasaantoisesti irti lattiasta. Raaka-ainesékkeja, kuten sokeri-,
suola- ja jauhopusseja, sailytettiin suljettuina. Riisijauhopusseja séilytettiin ylakerrassa kaiteen vieressa,
kun autonrenkaita sailytettiin jatehuoltotilan hyllylla kaiteen toisella puolella. Elintarvikelaatikoita
(makusiirappeja) sailytettiin suoraan lattialla toimisto-/sosiaalitilassa. Pinnavaunujen suojana olevat
huput oli puhdistettu. Elintarvikkeissa oli padasaéntoisesti ajan tasalla olevat paivamaaramerkinnat.
Kylméhuoneessa oli yksittdinen muovipakkaus, jossa ei ollut mitdan merkintoja paivamaarasta.
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Kylmavetolaatikostojen taytteissa olivat paivamaarat ylittyneet.

Korjaavat toimenpiteet:

< Elintarvikkeet ja -pakkaukset tulee sailyttaa irti lattiasta. Lattialla sailytettdessa on vaarana
elintarvikkeiden saatuminen pakkausten likaisten kéasittelypintojen valityksell&.

« Elintarvikkeiden parasta ennen- paivayksia ja viimeisia kayttopaivia tulee seurata. Viimeisen
kayttopaivan ylittaneet tuotteet tulee heittdd pois. Tama koskee kylméavetolaatikostojen patonkien
taytteita ja raaka-aineita.

« Toimenpiteen tulee olla kunnossa heti, mutta viimeistaan 11.3.2022.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

6.4. Jadhdytys
Toiminnan arviointi B = Hyvéa
Oivahuomio

Jaahdytyksessé on pientd parannettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytykseen liittyvd omavalvontakirjanpito oli kiinnitetty jadhdytyskaapin viereen. Ohjeet olivat
vietnamin kielella ja ne oli tarkastettavissa. Uusintatarkastuksella ei ollut jaahdytystoimintaa, koska
elintarvikkeiden valmistukseen liittyva toiminta oli kielletty.

Ehdotetut toimenpiteet:
« Jaahdytyksen tulee tapahtua hallitusti. Kylméssa sdilytettavat tuotteet tulee jadhdyttéaa enintdén
neljassa tunnissa +6 celsiusasteeseen tai sen alle.
« Jaahdytykseen liittyvéat poikkeamat ja niiden johdosta tehdyt korjaavat toimenpiteet tulee kirjata
ylos.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanotossa on pientd parannettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisimmaksi toimitetussa omavalvontakirjanpidossa on vastaanottotarkastus kuvattuna. Kirjauksia
tasta ei viela ole, kun ei ole ollut tavarantoimituksiakaan.

Ehdotetut toimenpiteet:

« Elintarvikehuoneistoon vastaanotettujen eri tuotteiden (kylma- ja pakkassailytettavat tuotteet)
[ampdtiloja tulee mitata omavalvonnan mukaisesti.
< Vastaanottotarkastusten kirjanpito tulee olla tarkastettavissa elintarvikehuoneistossa.
Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampotilahallinta

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Elintarvikkeiden kuljetusten [ampétilahallinnassa on vahan korjattavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan suunnitelmissa ei ole tulevaisuudessa valmistaa patonkeja kauppoihin kuljetettavaksi.
Omavalvontaan on nyt kirjattuna kuljetusten lampdtilanseuranta.

Ehdotetut toimenpiteet:
« Elintarvikekuljetuksissa tulee pitéa kirjaa kuljetuslampdtiloista, ettd kuljetettavien elintarvikkeiden
lampdtilat pysyvat sallituissa rajoissa.

Valvontatoimenpiteet
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Ohjaus ja neuvonta

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio

Muiden kuin elainperéisten elintarvikkeiden jéljitettavyydessa on vakavia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Nokis Oy:ssa jaljitettavyys perustuu 17.2.2022 Vantaan ymparistokeskukseen toimitetun omavalvonnan
mukaan ostokuitteihin ja elintarvikkeiden vahittéaistukkuliikkeista saatuihin lahetteisiin, joita sailytetdén
vuoden verran. Patongit ja keitot toimitetaan viiteen eri vahittadismyymalaan, joista yhteen tuotteita
toimitetaan kolmena péivana viikossa ja neljaan kuutena paivana viikossa. Tuotteiden erakohtaisesta
jaljitettavyydesta ei ole asiakirjoja.

Valittémasti korjattavat toimenpiteet:

< Tuotteita ei enda jatkossa toimiteta kauppoihin vaan suoraan kuluttajille (woltin/foodoran
valitykselld) tai omaan tarjoilukeittioon, jolla yhteinen omavalvonta. Toimijan pitéda kuitenkin
pystya jaljittAmaan ja yhdistaméaéan erakohtaisesti tarjoilukeittioon kuljetetut tuotteet Rajatiella
oleviin raaka-aineisiin. Tama tulee selvittdd omavalvontasuunnitelmaan ja osoittaa, miten
sisdinen jaljitettivyys on hoidettu.

« Nokis Oy:n tulee pystya todentamaan valmistuspaivien/-erien tarkkuudella se, misté tuotteet on
hankittu ja mihin ne on toimitettu.

¢ Toimenpide tulee laittaa kuntoon valittdmasti, mutta 11.3.2022 mennessa.

Valvontatoimenpiteet
Elintarvikemaaraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

16.9. Eldimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Elainperdisten elintarvikkeiden jaljitettdvyydesséa on vakavia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Nokis Oy:lla ei ole suunnitelmallista tapaa huolehtia eldimista saatavien elintarvikkeiden (mm. liha, kala
ja kananmunat) jaljitettavyydesta.

Tarkastuksen jalkeen Helsingin elintarvikevalvonnasta tuli viestia, etté heidan ravintolan kaikki
lihatuotteet kuljetetaan Nokis Oy:n Vantaan toimipisteesta. Toimijan Vantaan toimipaikassa mm.
kypsennetaan raakaa porsaanlihaa ja broilerinliha leikataan ja pakataan pusseihin, joissa ei ole mitdan
merkintoja.

Valittoémasti korjattavat toimenpiteet:
» Nokis Oy:lla tulee olla erdkohtainen tieto hankituista ja toimitetuista eldimista saatavista
elintarvikkeista.
¢ Toimenpide tulee laittaa kuntoon valittdmasti, mutta viimeistaan 11.3.2022.
Valvontatoimenpiteet
Elintarvikeméaéraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi D = Huono
Oivahuomio

Naytteenotossa ja omavalvontatutkimuksissa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden.
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija ei ole laatinut ndytteenottosuunnitelmaa elintarvike- ja pintapuhtausnaytteisiin liittyen.

Valittdmasti korjattavat toimenpiteet:

« Yhdistelmatuotteiden valmistuspaikkojen ja/tai keskuskeittididen, joilla on elintarvikkeiden
kasittelya seka valmistusta tai jaan valmistusta, tulee sisallyttdd omavalvontaansa naytteenottoa
ja tutkimuksia.

* Nokis Qy:n naytteenottosuunnitelma tulee olla laadittuna 11.3.2022 mennessa.
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Valvontatoimenpiteet
Elintarvikeméaéraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

Lisatiedot

Nokis Oy:ssa ei ollut uusintatarkastuksella toimintaa, joten henkilokunnan tyétapojen hygieenisyytta
seka henkilokunnan suojakasineiden kayttda ei pystytty tarkastamaan.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Hallintolaki (434/2003)

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Ympaéristéterveydenhuollon maksutaksa

Maksu 180,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikehuoneistoja/ -toimintoja ja omavalvonnan toimivuutta tarkastetaan saannéllisin toimijoille
maksullisin tarkastuksin ja ndytteenotoin valvontasuunnitelman mukaisesti.

Valvontamaksun suuruus maaraytyy tarkastuksen valmisteluun, tarkastukseen ja tarkastuskertomuksen
laadintaan kuluneen ajan perusteella. Liséksi valvontahenkiléston matkoista aiheutuneet kustannukset
peritddn maksullisissa tarkastuksissa kaikilta kohteilta samansuuruisina, keskimaaraisen 0,5 tunnin
matka-ajan mukaisesti.

Tarkastaja Hanna Sippola
ELINTARVIKETARKASTAJA
0503121793
hanna.sippola@vantaa.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Oiva-raportti  Oiva-rapporten

®

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

Valvontakohde - Tillsynsobjekt
Nokis Oy
Rajatie 4, 01230 VANTAA
Viimeisin tarkastus « Tarkastustulos « Inspektionresultat « 15.02.2022
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / }
Planen fér egenkontroll
15.02.2022 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
. Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ’
Aikaisemmat tarkastukset « Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
Tidigare inspektioner
Henkilékunnan toiminta ja koulutus / ’
Personalens arbete och utbildning
07.02.2022 o - -
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia / }
Livsmediens produktions- eller hanteringsshygien
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / ’
01.11.2021 Kontrollen av livsmedlens temperaturer
Elintarvikkeiden toimitukset / ’
= Leveranserna av livsmedel
Arvosanat yhteensa KPL «
Resultat inalles ST Jéljitettévyys ja takaisinvedot / ’
Sparbarheten och aterkallelserna
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Utmarkt Elintarvikkeiden tutkimukset / }
Livsmedelsundersékningarna
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Huomiot » Observation
Omavalvonnassa on vahan korjattavaa.
Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessé havaitut epdkohdat vaarantavat elintarviketurvallisuuden. Tilojen kunto
vaarantaa elintarvikkeiden turvallisuuden. Tyévélineissa, kalusteissa ja laitteissa on korjattavaa.
Tilojen puhtaanapidossa on korjattavaa. Siivousvalineiden puhtaudessa on korjattavaa. Jatehuollossa on pienta
parannettavaa.
Elintarvikkeiden pakkausmateriaalien sailytyksessa elintarviketurvallisuus vaarantuu.
Elintarvikkeiden séilytyksessé on pienté parannettavaa. Jadhdytyksessé on pienté parannettavaa.
Valvontayksikké R"apo.rtti"j.t_llkaistaan sivulla www.oivahymyfi
. viimeistaan 3.3.2022 /
Vantaan kaupunki Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
senast 3.3.2022
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Huomiot ¢« Observation
Elintarvikkeiden vastaanotossa on pienté parannettavaa. Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinnassa on
vahan korjattavaa.
Muiden kuin eldinperéisten elintarvikkeiden jaljitettdvyydessé on vakavia puutteita. Eldinperaisten
elintarvikkeiden jaljitettdvyydessé on vakavia puutteita.
Naytteenotossa ja omavalvontatutkimuksissa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden.
Valvontayksikké I‘\t_apo_rlti"j.t_llkaistaan sivulla www.oivahymyfi
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Vantaan kaupunki Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
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